Producteurs : The Thiririka Cooperative Society (FCS)

GITHEMBE AB

— Partenaire depuis 2026

Variétés : SL-28, SL-34, Ruiru I, Batian
Process : Lavé
Région : Kiambu
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La ferme:

Githembe est I'une des trois fermes appartenant

a la coopérative agricole Thiririka (FCS).

Elle compte environ | 500 agriculteurs actifs

qui cultivent diverses variétés adaptées a son sol
argilo-limoneux. Tous les process sont précisément
respectés : tri des cerises suivant leur degré

de maturité, dépulpage, fermentations, séchage
des grains. Aprés trempage, les grains de café
sont séchés sur des nattes de toile de jute
pendant une journée maximum, puis transférés
sur les tables de séchage traditionnelles durant

12 a 20 jours selon les conditions météorologiques
et les précipitations.

La mention AB correspond a la taille des grains.
Ici AB = 16/17, soit des grains assez petits.

Du travail extrémement respectueux de la nature
et trés méticuleux !

Le mot du torréfacteur :

« Une torréfaction rapide, un temps

de développement court et une température
finale basse sont utilisés pour mettre en valeur
les caractéristiques explosives et fruitées

du Githembe. »

UN CAFE DELICIEUSEMENT
ACIDULE AUX NOTES

DE GROSEILLES ET D’HIBISCUS.




