Producteur : Hipdlito Acuia

EL PARAISO

— Partenaire depuis 2025

Variété : Catuai
Process : Lavé
Région : Nueva Segovia
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La ferme:

El Paraiso est une ferme d’'une dizaine

d’hectares située dans la commune d’Ocotal.
Nichée dans les montagnes séparant le Honduras
et le Nicaragua, elle tire son nom de I'exubérante
végétation qui 'entoure. Sa trés grande richesse
variétale en Arabica lui a permis de produire

des lots d’exception, récompensés localement
ainsi qu’a plusieurs éditions de la Cup of Excellence.
El Paraiso produit du café en agroforesterie,

sous une canopée intense d’arbres de divers ages.
Hipdlito Acuina Morales assure aujourd’hui

la continuité de la ferme familiale. Au début

des années 2010, il impulse une nouvelle
orientation en faveur de la production de cafés

de haute qualité et transforme la ferme

en un véritable jardin de variétés.

Les cerises sont récoltées a la main puis
acheminées vers le beneficio de Bridazul,

ou différents procédés leur sont appliqués
suivant les lots.

Le mot du torréfacteur :

« El Paraiso est légérement torréfié pour mettre
en valeur I'équiilibre du doux chocolat au lait
et de la délicate acidité. »

UN CAFE RECONFORTANT
AUX DOUCES NOTES DE PRALINE

ET DE CHOCOLAT AU LAIT.




