Fait maison

BLEND

Origines : Mélange de cafés de saison,
variables au fil des récoltes

LOBJECTIF
DE LASSEMBLAGE
EST DE RECHERCHER

RONDEUR ET RELIEF.

L'assemblage :

Cet assemblage est la rencontre de trois cafés
contribuant chacun a I’équiilibre final en tasse.
Quand 'un apporte acidité, tension et aromatique
prononcée, les autres apportent rondeur

et gourmandise. LAlchimiste opére !

Le mot du torréfacteur :

« Notre seul mélange. On torréfie chaque

origine de fagon différente avant de les assembler.
L’enjeu majeur est de maintenir la qualité aromatique
de chaque café et donc du mélange. »




