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Variété : Gesha
Process : Lavé
Région : Planadas

La ferme :

Au cours d’un magnifique voyage au cœur 
du terroir de Planadas en 2019 nous avons 
fait la rencontre d’une productrice passionnée : 
Laura Enciso. Ensemble, nous avons décidé 
d’engager un projet durable. Cette précieuse 
collaboration repose sur l’achat d’une quantité 
de café nécessaire pour soutenir et encourager 
la transition vers une agriculture biologique, 
pérenniser l’activité de la ferme et favoriser 
l’expérimentation de nouvelles variétés et procédés 
de fermentation. Ni geste à la va-vite ni herbicide 
à La Leona, bien au contraire, place à la polyculture 
et à la recherche pour aller mieux de l’avant.
De toutes les variétés, la variété Gesha est la plus 
fragile, la plus complexe, la plus précieuse. 

Le mot du torréfacteur :

Les saveurs très délicates du café Gesha sont 
sublimées par une torréfaction courte qui s’achève 
à douce température.

UN CAFÉ EXTRÊMEMENT

 ÉLÉGANT AUX NOTES DE MÛRE 

ET DE MIEL D’ACACIA.
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