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La ferme:

Au cours d’'un magnifique voyage au coeur
\ du terroir de Planadas en 2019 nous avons fait
la rencontre d’une productrice passionnée
et déterminée a progresser : Laura Enciso.
Ensemble, nous avons décidé d’engager un projet
durable. Cette précieuse collaboration repose
sur 'achat d’une quantité de café nécessaire
pour soutenir et encourager la transition vers
une agriculture biologique, pérenniser l'activité
de la ferme et favoriser 'expérimentation de nouvelles
variétés et procédés de fermentation.

Le mot du torréfacteur :

« Ce café offre une tasse équilibrée

et une belle sucrosité. Afin d’exploiter tout son
potentiel, nous privilégions une torréfaction

et un développement longs, tout en douceur,
pour une température de sortie peu élevée. »

Bonus fierté!

La Leona compte parmi les cafés qui nous arrivent
aujourd’hui a la voile et répond plus que jamais a nos
deux credo fondamentaux : la qualité et I’écologie.
Plus d’'informations sur notre documentation dédiée
au projet FRESH COFFEE CLEAN OCEAN (FCCO).

UN CAFE FRUITE ET GOURMAND
QUI TROUVE SON EQUILIBRE AVEC

DES NOTES DELICATES DE FIGUE
ET DE NOISETTE SUIVIES D'UNE FIN

DE BOUCHE TRES GOURMANDE

AUX NOTES BISCUITEES




